Andelen ekologiska livsmed-
el ska uppga till 50% ar 2022

Regionen ska klara den nationella livsmedels-
strategin for offentliga maltider dar malet &r
minst 60% andel ekologiska livsmedel ar 2030

Prioriterad utveckling:

X Aktivt arbeta for att hitta en leverantor av
ekologisk kyckling

X Arbeta aktivt for att hitta en leverantor av
MSC-markt fisk

X1 forsta hand arbeta for att varugrupperna
kott, mejeri, frukt och grént ar ekologiska

Mal 2019:
X Ekologiska livsmedel ska uppga till en niva
av minst 48 % andel av livsmedelskostnaden

Kost tillagningskok Svea ska
vara KRAV-certifierat

Kosts Sveakoket ska KRAV-certifiera sig enligt
niva 1 och arbeta for att bibehalla detta

Prioriterad utveckling:

X1 forsta hand arbeta for att varugrupperna
kott, frukt och gront ar KRAV-markta

X KRAV-certifiera Sveakoket enligt niva 2 under
ar 2020

Mal 2019:
X KRAV-certifiera Sveakoket enligt niva 1

Kost ska strava efter att ha
cirkulara materialfloden

Med cirkuldra materialfloden forbattras an-
vandandet av vara gemensamma resurser.

Prioriterad utveckling:
X Minskad anvandning av forbrukningsmaterial
X Okad materialatervinningsgrad

Mal 2019:

X Starta atervinning av fleximatslada via ater-
vinningsforetaget Suez

X Utreda mojliga framtida cirkuldara material-

floden

Kost klimatpaverkan fran
patientmat ska var mindre an
0,85 CO2e/kg per sald portion

Mat har stor paverkan pa klimatet och darfor
bor menyer anpassas for att ha minsta majliga
paverkan med bibehallen kvalité och smak

Prioriterad utveckling:

X Omstallning fran animaliska till grona proteiner

X Aktivt arbeta for att hitta leverantérer som
kan leverera narodlade ravaror

Mal 2019:
X Kost klimatpaverkan fran patientmat ska vara
mindre dn 1,00 COye/kg per sald portion

Matsvinnet ska minska fran
ar till ar

Att minska matsvinnet ar av hogsta prioritet
da det for med sig en rad olika positiva delar
forutom de rent ekonomiska.

Prioriterad utveckling:

X Matsvinnet ska prioriteras hogt nar olika
miljomal krockar da det fér med sig andra
positiva miljdeffekter.

Mal 2019:
X Minska matsvinnet fran patientmaten i
varden till mindre &n 20 %
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